
lundi 09 mardi 10 mercredi 11 jeudi 12 vendredi 13 samedi 14 dimanche 15

Les entrées Potage de livèche
Potage taillé 

de légumes verts

Bouillon de 

petites pâtes
Potage paysan Crème de lentilles Potage Dubarry Terrine de cerf

Cuisse de poulet à la 

diable

Pavé de lieu noir 

crème de moules 
Saucisse à rôtir

Estouffade de bœuf 

bourguignon aux 

poivrons

Pavé de saumon

 à l'estragon
Tripes à la tomate Tourte de gibier

Pommes de terre frites Riz basmati Gratin de pomme de terre Farfalle Boulgour Pommes de terre vapeur Spätzli

Jardinière de légumes Fenouil braisé Chou rouge
Dés de courge à la 

cardamome
Brocolis vapeur Carottes en bâtonnets Choux de Bruxelles

Les desserts Compotée de rhubarbe Pomme au four Poire au sirop Salade de fruits Pruneaux au thé Banane Eclair au café

Goûter Rocher coco Cakes assortis Pain d'épices Brioche au sucre Pudding abricots Petits Suisses Financier

Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Croûte aux champignons Tortellini aux 4 fromages Tomate farcie Flamiche aux poireaux Bouchée à la Reine Endives au jambon Dhal de lentilles corail

Salade verte Fromage râpé Riz pilaw Salade mesclun Salade verte Riz basmati

Crème au praliné Yoghourt aux myrtilles Tarte au flan Blanc-manger Crème catalane Cake à l'orange
Compote

pomme-framboise 

 Les origines des viandes des menus sont disponibles à la cafétéria. Les clients peuvent se renseigner auprès du 

personnel concernant les allergènes.

Menus du 09 novembre au 15 novembre 2026
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Sur le tard

Les 

moments

 de toujours


