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Menus du 25 aout au 31 aolt 2025 K’

Ameciation des Résiiances

No re—Dome
ARALLA semaine 35
lundi 25 mardi 26 mercredi 27 jeudi 28 vendredi 29 samedi 30 dimanche 31

Les entrées Salade de feuille de

Salade de carottes

Céleri rémoulade

Buffet de salades

Salade verte*

Salade de concombre*

Salade de tomates et

ciboulette*

légumes

chéne* mozzarella*
Cote de porc échine | Pavé d'espadon grillé | Emincé de volaille au Assortiments de Filet de carrelet a Cervelas de volaille Filet de lotte sauce
marinée aux épices coulis de crustacés curry grillades I'aneth grillé Nantaise
i : . Pomme de terre au four Blé gourmet aux . ;
Polenta moelleuse* Quinoa Riz Casimir g Pomme de terre vapeur* Lentilles corail

sauce tomate

fromage

jambon blanc*

Haricots plats Chou romanesco * Carottes Vichy *Ratatouille
Salade de kiwis Nougat glacé Ananas au kirsch Salade de fruits Colipe glache Assortia Prunes Tropéziennes*
Sacristain* Corbeille de fruits Beignet aux pommes Palet aux raisins* Pot de créme chocolat* Petr:::efixf 9 Petit pot de glace
Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Tarte & loignon* Salnde & ix usss Cannelloni de boeuf (Eufs florentine Farfalle sauce tomate et| Gratin de chou-fleur et Café complet*

Sur le tard

Salade de betteraves

Mortadelle

Salade de verte *

Salade de roquette

Plateaux de fromages

Créme pistache*

Semoule a I'orange*

Séré aux mires

Abricots au caramel

Péches au sirop

Biscuit de Savoie*
créme anglaise

Compote pomme-poire*

L'astérisque (#) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du label Fait Maison.
Pour des raisons sanitaires, nous recourons a des bouillons et fonds industriels sans allergénes ne répondant
pas aux exigences du label Fait Maison. Les origines des viandes des menus sont disponibles a la cafétéria.

Les clients peuvent se renseigner auprés du personnel concernant les allergenes.

*Produits GRTA




